
ТЕХН И КО-ТЕХНОЛ ОГИ Ч ЕСКАЯ

каща манная 2кuдкая на воде с пзюлwом, с маслом растrrтелъным
Наименование издвлия (блюда) 

_{1. обласТь применения. Настоящая технико-технологическая карта распространяется на блюдо
каша манная жudкая на воOе i uзюмом, с маслом расmumелъным, вырабатываемое в

2, Требования к сырью, Продовольственное сырье, пиlцевые продукты и полуфабрикаты,
исполь3уемые для изготовления данного изделия (блюда), должны соответствоtsать требованиям
нормативных и технических документов (гост, гост р, ту) и иметь сопроводительные
документы, подтверхdдающие их качество и безопасность в соответствии с нормативными
правовыми актами Российской Федерации.
3. Ре

4. Технологический процесс
подготовка сырья для приготовления изделия (блюда) производится в соответствии со
СборникОм технических нормативов (,1994, 1996 гг.) и Санитарными правилами.
в кипяtлую воду добавляют соль и сахар, затем при непрерывном помешивании всыпают

КРУПУ И ВаРЯТ 20 МИНУТ, В кашу добавляют перебранный, промытый, ошпаренный,
обсушенный и3юм, перемешивают, закрывают крыцкой и доводят до готовности. При
подаче в готовую кашу добавляют прогретое растительное масло.

5. Требования к оформлению, реализации и хранению
Темпераryра подачи - не ниже 65"С.

6. Показатели качества и безопасности
6.1. Органолептические показатели качества

ВНеШНИй вид Однородная крупяная масса; изюм равномерно распределен в
каше

L|BeT Светло-кремовый с вкраплениями изюма

Консистенция Жидкая, на тарелке расплывается

3апах Каши манной в сочетании с маслом растительным

вкус В меру сладкий и солёный, с привкусом растительного масла,

Наименования сырья и пиIцевых
продукгов

Масса, г Расход сырья нетто, г на

брупо нетто

Крупа манная 15 15

Вода питьевая 120 12о

Изюм 4,5 4

Сахар з 3

Соль 0,8 0,8

Масло растительное 3 3

Выход готового блюда 130



6.2. Физико-хим ические показатели качества
показатель Содержание, О/о

Массовая доля сухих веществ 14,1

Массовая доля жира 2,5

Белки, г Жиры, г Углеводы, г G, мг Калорийность, ккал

1,9 3,4 17,4 0,00 ,l08
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