
наименование предприятия

ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ КАРТА NS { /U,

Наименование блюда

Рецепryра Nэ

По сборнику рецепryр

Рецепryра 
]

Отвар llJиповника
705 колонка

Наименование сырья

Расход сырья и полуфабрикатов
,1 порция

брупо, г нетто, г

Плоды шиповника сушёные
10 10

Сахар 10 ,10

Вода питьевая 130 130
Выход готового блюда 120

Технология при готовлен ия
промытые холодной водой плоды шиповника, подсуцивают, заливают кипяткоми варяТ в 3акрыТой посуДе при слабом кипении 10-15 мин. Снимают с огня и

оставляют для настаивания на 30 минут, 3атем добавляют сахар и доводят докипения. Охлащqают, процеживают и разливают в стаканы, Темпераryра подачи
14"с.

' Органолептические показатели
Внешний вид: Отвар прозрачный

L|BeT: Жидкой части - от светло - до тёмно-коричневого с красноватым
оттенком

Вкус: Приятный, кисловато - сладкий

3апах: Варёных ягод шиповника

консистенция: Жидкая, хорошо концентрированная

пиlцевая и энергетическая ценность блюда (изделия
Пищевые веlцества

cep;t;BaeTc:ibfi ýr;i учрs}i{дёtii4е
g,rrтсltиli сад

с:s;]tгв;;л**;tлi

С, мгБелки, г Жиры, г Углеводы, г
Энергетическая
ценность, ккал

0,3 0,1 17,8 73 15,00


