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ПЛАН КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ
в МБЩОУ детский сад <<Оленёнок>>

Включае,г в себя:
1) контроль формирования рациона питаIIия;
2) контроль санитарно-технического состояния пищеблока (в т. ч. контроль проведения

ремонтных работ);
3) контроль сроков годности иусловий хранения продуктов (инструментальные замеры
температуры и относительной влокности);
4) контроль санитарного содер}кания и санитарной обработки предметов
производственного окружения ;

5) контроль состояния здоровья, соблюденияправил личной гигиены персонала,
гигиенических знаний и навыков персонаjIа;
6) контроль организаlции питания в группах;
7) входной производственный контроль (включая документальный производственный
контроJIь, бракераж, замеры температуры и выборочные лабораторные исследования);
8) приемочный производственный контроль (вклtочая бракераж, выборочные
лабораторные исследования, определение температуры готовой пищи на раздаче,
оставление су,гочной гIробы).

План мероприятий по контролю:

УТВЕРЖДЕНО

N9 Обт,ект, KoI I,гролrI Опрелеляемые показатели
Перио-

дичность
контроля

Лица,
проводящие

производствен
ный контроль

1

Входной коFIтроль
качестtsа и безопасности
поступаIоl]],их пищевых
продуктов, сырья,
полуфабрика,l,ов

1. Ус.lrовия 1,раIrспортировки
продуктов;
2. Сопроводиl,еJIьная
/lокумеII1,:lция на tlролукl,ы;
3. Качество tIоступаIощей
IIРОЛУКЦИИ

По мере
поступления
продуктов

Комиссия по
контролю за
организацией
питания



N9 Об,ьект коIIтроля Опреде.liяемые показатели
Перио-

дичность
контроля

Лица,
проводящие

производствен
ный контроль

2

Контро;tь на этаIIе
храFIеl Iия IlOcl,yпaloILleгo
сырья

1. Исправность холодильного
оборудования;
2. Соблюление сроков и

условий хранения пиlцевых
продуктов;
3. Соблюдение 1,емпераl,урно-
влажtIостI]ых режимов
хранения и сроков годности
продукции;
4. Соблrодение правил
товарного соседства;
5. Отсуr,ствие видимых
признаков порчи продукции.

1 раз в месяц

1 раз в месяц

Ежедневно

Ежедневно

Ежедневно

Комиссия по
контролю за
организацией
питания

3
Конr,роль на этаtIе
техлIологического
процесса

1. СоблIолеlIие
технологичесl(их процессов
на всех э],апах производства
продукltии;
2. Соблюдение температурно-
временных l IapaMeTpoI]
производстI]а и храIIеIIия;
З. Отсутствие встречных,
пересекающихся поl,окоts
полуфабрикtl,гов и готовой
продукции, чистого и
грязного инвентаря,1,ары;
4. Наличие и испрzlвIIость
необходимого
т,ехноjlогиLIесt<ого
оборудования
5. АссортимеFIт и объем
tIроизволимой продукции

1 раз в месяц

Комиссия по
контролю за
организацией
питания

4
Контроль готовой
продукции и
кулинар}{ьlх изделий

1. ОрганолеlIтические
показатели, условия
реализации готовых бrrюд;
2. Маркировки инвеFIтаря и

разделочных досок;
3. Сроки приготовJIения и

реализаttии готовых блюд;
4. Масса нетто одной порции;
5. Полнота вложения
компонентов б;ltода,
соотношения компонентов.

раз в месяц

Комиссия по
контролю за
организацией
питания

5 Рацион питания
На.lIичие меню.
Набор пpollyKT,oB,
используемых при

Ежедневно
Комиссия по
контролю за



-l

k

N9 Обт,ект KoIITpoJIrI Опре2lеляемые показатели
Перио-

дичность
контроля

Лица,
проводящие

производствен
ный контроль

формировании рациона
питания

организацией
питания

6
KoHтpo,rlb суточной
пробы

Температура храIIеIIия Ежедневно

Комиссия по
контролю за
организаlдией
питания

7
качество готовой
продукции

Внешний вид, цвет, запах,
вкус

Ежедневно

Комиссия по
контролIо за
организацией
питания

8

соответствие веса
отпускаемой готовой
продукции
утвержденному MeHIo

Раздача
Один раз в

месяц

Комиссия по
контролю за
организацией
питания

9

Соответствие рациона
питаниrI обучающихся
примергIому 20-
днсвному Nlеню

Ежедневнос меню, 20-

дневIIое MeIIlO
Один раз в
месяц

Комиссия по
контролю за
организацией
питания

10
Контроль уборки
помещений пищеблока

1. Мытье полов, удаление
пыли и пауl,ины, протирание

ралиаторов, подоконников ;

2. Санитарнаяl обработка
,гехноJIоl,ического

оборудоваlrия;
3. Обработка
производс,гвенных
столов с примеIIением
моющих и дезинфицируIоtttих
средс,г]].

Ежедlлевtlо

Комиссия по
контролю за
организацией
fIитания

11

KoH,l,po;tb организации
пиl,аIIия лоrtIкоJIыIиков
в группах

1. Сервировка столов;
2. Воспитание гигиенических
качеств и куJIь,l,уры приема
пиtци;
5. Взаимодействие
воспита,геJIя и младшего
воспитатеJI,I

2 раза ts год
октябрь.
март

Заместите,llь
по ВМР


